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PILIC BOMBAY

1 pilicin g6gus etleri

1 yemek kasigdi ince dogranmis sogan
40 g tereyag!

15 cl kori sos

5 cl taze krema

1/3 cay kasigi tuz

1/4 cay kasig karabiber

GoQgus etleri zar seklinde dogranir.

Tavada tereya@i kizdirilr.

Etler ilave edilir

Tuz ve biberlenerek sote yapilir.

Bir tabaga alinarak agzi kapatilir (resoya da alinabilir)

Tavada kalan yagda soganlar kavrulur, kdri sos eklenir.

Sosa da bir miktar tuz ve karabiber ilave edilir.

Ates hafifletilerek krema eklenir.

Onceden pisirilen etler de sosa karigtirilarak kaynatiimadan 1 dakika kadar isitilir.
Hemen servis yapilir.

Not: Yaninda pilav, kug GzOmU ve soyularak kavrulmus badem verilir.
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