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Malzemeler:

4 adet tavuk gogsi

Yarim kilo ispanak

150 gram beyaz peynir

1 adet kuru sogan

Yeteri kadar tuz karabiber
Sosu igin:

2 adet sogan

1 adet havug

1 adet kereviz

1 yemek kasigi salca
Yarim litre tavuk suyu
Yeteri kadar tuz karabiber
3-4 yemek kasigi sivi yag

Hazirlanisi:

PILIC BOMBAY

Tavuk gégsunu bicadin ucuyla delmeden acin. Ispanadi haglayin, ince kiyilmis sodanla az yagda sote edin.
Beyaz peynirle karistirin. Tuz ve karabiber ekleyin. Karisimi krema torbasina koyun. Tavugun bicakla delinen
icine dogru krema torbasindan ispanakli karigimi bosaltin. Tavada veya 1zgarada alt Gst kizartip sonra firina
verin. Sosun hazirlanigi: Sodan, havug ve kerevizi iri dograyin. Sivi yag ile kavurun. 1 yemek kagidi salca ilave
edin. Tavuk suyu, tuz ve karabiber ekleyerek kaynatin. Blenderden gegirin. (Sos kalin olduysa su ilavesi yapin)
Firindan cikan tavuklarin Gzerine sicak olarak dokdin.
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