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PILGRIM SANDWICH

3 dilim tost ekmegi

1 dilim dana jambon

1 dilim taze kasar

1/2 dilim domates

2 adet kornison tursu

1 yemek kagigi mayonez
1 adet yumurta

100 gr tavuk gégsu

10 gr margarin

2 yaprak marul

2 dig sarimsak
Yeterince limon suyu ve pulbiber

Once tavugu biraz inceltip (bigakla keserek dizlestirebilir veya agdir bir seyle dévebilirsiniz naylon poset
arasinda) zeytinyag, bir dis ezilmis sarimsak, limon suyu ve pulbiberden olusan sosa yatirip marine edin. ( 1
saat yeterli) Vakit yoksa siz diger malzemeleri hazirlayan kadar bekleyedebilir.

Tavugu iyice kizdirdiginiz tavada, margarin ile pigirin. Alt Ust yapip kizartin.

Bagka kicUk bir tavaya biraz margarin alin ve eritin. Bu esnada bir yumurtayi ¢irpin ve tavadaki margarine
dokerek kuguk bir omlet yapin.

Ekmekleri gok degil hafif kizartin. Ve kat gikmaya baglayin! Bir dilim ekmegin igine mayonez siriin.

Uzerine jambon, tursu, tavuk, bir dilim domates, yesillik, bir dilim ekmek (ama yine i¢ kismina mayonez
sUrdimus) koyun.

Ekmegin Uzerine omlet, tursu, kagar, bir dilim domates, yesillik ve bir dilim ekmek (tabii ki i¢ kismina mayonez
sUrdimus) koyun.

Boylece 3 dilim ekmekle kat kat sandviginiz neredeyse hazir.

Ama bir servis edecekseniz, sandvige 4 kdsesinden biraz igce dogru 4 adet ¢op sis batirin. Sonra énce
kenarlarindaki sert kisimlari almak igin testere bir bigak ile 4 kenari tiraglayin. Sonrasinda da diagonal olarak
(ortadan ¢apraz) olarak bdliin. Bdylece nur topu gibi 2 adet icgen sandviginiz oldu.
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