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PILELI BOREK

4 adet yufka

2 adet yumurta

3 yemek kasi§i tereyadi veya margarin
1 kg. yogurt

Bir yufkayi yayip Uzerine erittiginiz margarini sirlp ikinci yufkayida Ustine serin.Yufkalarin alt ucundan
baslayarak blzerek toplayin. Bizilmis kivrim pile haline gelen yufkalari pileleri bozmadan 4 parmak
genisliginde kesip yadlanmis tepsiye koyun. Bitiin yufkayl 4 parmak genisliginde kesip bir enine, bir boyuna
pileleri gelecek sekilde (kare parke modeli) tepsiye dizin. Kalan 2 yuftkayada ayni islemi yapin. Bir kapta yogurt
ve yumurtalari ¢irpip yufka pilelerinin iginede yedirerek tim malzemeyi Ustiine ddkin. 200 derecede isitiimig
firnda 25/30 dakika pisirin.
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