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PILEKE (SOMUN) EKMEGI (MALATYA)

Malatya il Kiiltiir ve Turizm MadUrligii

Aksamdan hamur mayalanir. Sabahleyin bir tepsiye yag sirtlUp bunun Gzerine hamur basilir. Bir tas su, igine
karbonat atilarak karigtirilir. Bu suya el batirilarak tepsideki hamur diizeltilir. Bigakla dilimlenir, Gzerine kiincu
(susam) ya da ¢orekotu serpilir, sobanin firninda yizi sertlesene kadar bekletilir, tekrar bir yag daha sdrdlir ve
firna konulur. Kizardiginda ¢ikartilir.
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