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PILAVUNA

1 adet yumurta,

4 su bardag un,

1 su bardag stit,

3/4 su bardagdi sivi yag,

1 tutam tuz.

Iciigin:

1.5 kalip rendelenmis hellim peyniri,
yarim paket kabartma tozu,
4 adet yumurta,

susam,

kuru 0zOm

Hamur igin 1 adet yumurtayi, unu, sttd, sivi yagi ve tuzu karistirin. Yumusak bir hamur elde edene kadar
yogurun. Hamuru ceviz biyUkliginde parcalara ayirin. Her bir hamur parcasini 1 cm. kalinhginda ve bir cay
fincani bayGkliginde agin. Rendelenmig hellim peynirini, dilediginiz miktarda kuru Gzimd, yarim paket
kabartma tozu, iki adet yumurta ve diger iki yumurtanin alani ekleyin. lyice karigtirin. Agtiginiz hamurlarin igine
paylastirin. Kenarlarini kargilikli gelecek sekilde kapatin. Uzerlerine yumurtanin sarisini siirin. Susam serpigtirin.
Onceden isitilmis firnda 25-30 dakika pigirin.
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