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1 kgun

1 tath kasidi silme kuru maya
1 adet yumurta

125 gram margarin

Aldigi kadar ilik su

Iciigin:

2 paket hellim peyniri rendesi
1/2 bardaktan az simit (irmik)
1 tath kasidi silme kuru maya
3 adet yumurta

1 avuc kuru Gzim

1 avug kuru nane

Uzeri icin:

1 adet yumurta

yeterince susam

yeterince garacocco(gérekotu)

PILAVUNA (KIBRIS)

Un maya yumurta, margarin ve su klasik kulak memesi kivaminda yogrulur ve dinlenmeye birakilir.
Mayalandiktan sonra ince bezeler agilir ve avug iginden buyuk olacak kadar kare seklinde kesilir igine ig
malzemesi konur ve kenarlar kapatilir. Uzerine yumurtasi strtlirdikten sonra susami ve ¢érek otu serpigtirilip
Onceden isitilmis 180° C deki firinda Uzeri kizarana kadar pisirilir. ( Ben asagi yukari 20 dk. pisirdim )
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