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PILAVLI TAVUK YAHNI

MALZEMELER

3 Tavuk Gogsl

100 gr Mantar

2 Sogan

1 Corba Kasigi Un

1 Kahve Fincani Margarin
3 Cay Barda@ Tavuk Suyu
1 Cay Bardagdi Krema
3-4 Dal Maydanoz

Bir Tutam Kekik

Tuz, Karabiber

PILAV IGIN:

1 Su Bardagi Piring

2 Corba Kasigi Margarin

YAPILIS TARIFI

Tavuk gégus etini 1 santimlik seritler halinde dograyin. Mantarlari
temizleyip dilimleyin. Sogani kiiglk kipler halinde dograyin.

Tavuk etlerini una bulayin. Margarini tavada eritip sogani pembelestirin.
Mantarlari ekleyip 2-3 dakika kavurun. Tavuk etini ekleyip rengi
kizarincaya kadar kavurmayi strduriin. Kekik, tuz ve karabiber serpin.
Tavuk suyunu ayri bir kaba alip orta ateste 10 dakika kaynatin. Kremayi
ilave edip karistirin ve kaynamaya baglayinca atesten alin. Hazirladiginiz
sosu tavuklu karisimin tzerine dokin.

Pilavi bildiginiz klasik yéntemle pisirin. Pilavi servis tabagina alip Uzerine
kiyilmig maydanozu serpin. Ortasina tavuk yahniyi yerlestirip sicak servis

yapin.
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