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PILAVLI TAS KEBABI (SANLIURFA)

Sanliurfa Biylksehir Belediyesi

1 kg yagdsiz kusbagi et

750 gr piring

2 kg kiska sogan (arpacik)

2 yemek kagsidi domates salgasi
1 su barda@ sadeyagd

1 yemek kasigi pul biber

1 tath kasidi karigik baharat

2 tatl kagigi tuz

Kugbasi etler yikanarak genis bir kaba konulur. Soganlarin bagi ve dibi kesilerek kabuklari soyulur, yikanir, etin
lzerine konulur. Salga, pul biber, tuz ve baharat ilave edilerek iyice karistirilir. Bu malzeme sigabilecegi bir tasa
konulur, bir yemek kasigi yag ilave edilerek genisce bir tavaya ters gevrilerek yerlestirilir. Kaynara gegince tasin
Uzerine agir bir cisim konulur. Tasin etrafina iki-l¢ bardak su konularak kisik ateste iki-U¢ saat pisirilir, suyu
bittikce kenarina sicak su ilave edilir. Etlerin pismesine az bir zaman kala diger bir tencerede 6énceden islatilan
piring yagda kavrulur, tuz ilave edildikten sonra tavada kaynamakta olan tasin ¢evresine esit miktarda doékudlGr.
Suyu azaldiginda pirincin Gzerine gikacak kadar su eklenir, kisik ateste pisirilir. Suyun azaligini izlemek amaciyla
pisim sUresi boyunca bagindan ayriilmamak gerekir. Piring suyunu ¢ekince atesten alinarak ortasindaki tas
kaldirlir, tavasiyla servis yapilir. Bostana veya salatayla yenilir.

Not: 'Taskebabilli pilav' seklinde de sdylenir.
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