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PILAVLI TAS KEBABI

2 su bardagi piring

1/2 kg. kemiksiz kugbagi et

1 orta boy sogan

2 corba kasiJ! siviyag

1 tath kasidi tuz

1 su bardagi konserve bezelye

ince kiyllmis sogdan, et ve yagi tencereye koyunuz. Hafif hararetli 1sida kendi bugusu ile 10 dakika pisiriniz. 5 su
bardad sicak su ilave edip et yumusayincaya kadar pisiriniz.

Etleri tencerenin ortasina toplayarak Uzerine tas kapatiniz. Pirinci ayiklayip yikayarak tuzla birlikte tencereye
ilave ediniz. 3-4 dakika orta hararetli 1sida, sonra isisini azaltarak yarim saat pisiriniz.

10-15 dakika demlendirip, tasi aliniz. Tencerenin kenarindan spattlle pilavi kurtarip servis tabagina ters
ceviriniz. Etrafini bezelye ile sUsleyiniz.
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