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PİLAVLI TAS KEBABI

1 kilo koyun eti
750 gr. pirinç
4 çorba kaşığı sade yağ
2 baş soğan
3 domates ya da 1 çorba kaşığı domates salçası
3 bardak su
Tuz

Tas kebabını 900 gram kuşbaşı koyun eti kullanarak hazırlayıp bir kapta muhafaza edilmelidir. 750 gram pirincin
taşlarını iyice ayıklamalı, üstüne 8 bardak sıcak su dökmeli, su soğuyuncaya kadar beklemeli, sonra bu suyu
döküp duru su ile yıkamalı ve iyice süzmeli.
Bu pirinci bir tencereye konup kavurmalı.
Tas kebabı bir kâse içinde konup çukurca bir tepsinin tam ortasına ters kapatılmalı ve hafif ateşte iyice piştikten
sonra kasenin etrafına konulmalı.
Pirince iki misli kadar su, et suyu tercih edilir.
Pirinçler iyice piştikten sonra ortadaki kase kaldırılıp servis yapılmalı.

ML® Püreli Tas Kebabı için tıklayın

© lezzetler.com tarif no:18868 • adı:Pilavlı Tas Kebabı • gönderen:inci • indirme tarihi:03.04.2025 - 21:38

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pilavli-tas-kebabi-vt1204
https://tr.ml.md/pureli-tas-kebabi-vt918
http://www.tcpdf.org

