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PILAVLI TAS KEBABI

1 kilo koyun eti

750 gr. piring

4 corba kasig sade yag

2 bas sogan

3 domates ya da 1 ¢orba kasigi domates salgasi
3 bardak su

Tuz

Tas kebabini 900 gram kusbagi koyun eti kullanarak hazirlayip bir kapta muhafaza edilmelidir. 750 gram pirincin
taglarini iyice ayiklamali, Ustline 8 bardak sicak su dékmeli, su soguyuncaya kadar beklemeli, sonra bu suyu
d6kUp duru su ile yikamali ve iyice stizmeli.

Bu pirinci bir tencereye konup kavurmali.

Tas kebabi bir kase iginde konup ¢ukurca bir tepsinin tam ortasina ters kapatilmali ve hafif ateste iyice pistikten
sonra kasenin etrafina konulmali.

Pirince iki misli kadar su, et suyu tercih edilir.

Piringler iyice pistikten sonra ortadaki kase kaldirilip servis yapiimali.

ML® Pdureli Tas Kebabi icin tiklayin
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