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PILAV USTUNDE TASKEBABI

https://cook.com.tr

Domates 1 Adet

Sofra Tuzu 1 Tutam
Karabiber 1 Tutam

Baldo Piring 2 Su Bardag:
Su 3 Su Bardag
Tereyadl 2 Yemek Kagigi
Dana Kugbasi 750 Gram
Sogan 1 Adet

Kusgbasgi etinizi, rendelenmis sogan ve domates ile birlikte didikli tencereye koyup 1 bardak su, arzu ettiginiz
kadar tuz ve karabiber ilave ettikten sonra 25 dakika kadar pisiriniz.

2 su bardagi pirinci 20 dakika kadar ilik suda islatip yikayip stiziin. Pilav tencerenize 2 yemek kagsigi tereyagi
koyup eritin. Taskebabinin etlerini kevgir ile tencerenin altina yerlestirin. Uzerine pirinci koyup kagigin arkasi ile
etlerin Gzerine yayin. 2 bardak pirince 3 bardak su kullanacagiz. Bunun bir bardagini didukIi tenceredeki etin
suyundan 2 bardagini da igme suyu olarak kullanalim. Pirincin seklini bozmadan tencerenin kenarindan yavasca
daire cizerek dokelim. 5 dakika orta ateste 5 dakika kisik ateste pisirdikten sonra 20 dakika demlenmeye
birakalim.

Servis tabagdinizi tencerenin Ustline kapatip tencereyi ters gevirerek seklini bozmadan tabaga alin.
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