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PILAVLI SIS KOFTE

Pilav igin:

1 su bardag piring

2 su bardagi su

1 corba kasigi siviyag

1 corba kasigi margarin
Tuz

Kofte icin:

500 gr. dana kiyma

2 dilim ekmek ici

1 adet rendelenmis sogan
2 dis rendelenmis sarimsak
1 corba kasigi margarin
Tuz

Karabiber

Kirmizi pul biber

Kekik

Pirinci yikayip, stiziin. Yaglarla birlikte 2 dakika kavurun. Uzerine sicak suyu ekleyip, tuzunu ayarlayin. Once
harli, sonra kisik ateste, su ¢ekilene kadar pigirin. Kofte icin, malzemeleri, margarin hari¢ bir kabin iginde iyice
yogurun. Hazirladidiniz bu harci, avucunuzun iginde bastirarak, sise yerlestirin. Tavada margarini eritin ve
hazirlanan sigleri kizartin. Kofteleri pilavla birlikte servis yapin.
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