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PILAVLI POGACA

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su barda@i aygicek yagi
1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu
Yeteri kadar un

Iciigin:

1,5 cay barda@ bulgur
1 adet ufak kuru sogan
1 tath kasidi salca

4 corba kasigi siviyag
Yarim tath kasigi tuz

3 cay bardagi su

Uzeri icin:

1 adet yumurta

1 corba kasigi susam

Once pilav hazirlanir. ince kiyilmis sogan yagda pembelestirlir. Yikanmis bulgur ve salga eklenir. Birkag tur
cevirdikten sonra su eklenir. Kapak kapatilir, orta ategte 15 dakika pisirilir. Pilav pigerken hamur hazirlanir.
Yumurta, yodurt ve yag kanstirilir. Uzerine diger malzemeler eklenerek, orta sertlikte bir hamur elde edilir. 10-15
dakika dinlendirilir. Stire sonunda hamurdan ceviz kadar pargalar alinir, parmak uclariyla cay tabagi kadar agilir.
Yeteri kadar pilav konur ve podaca seklinde kapatilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine ¢irpilmis yumurta ve
susam serpilir. 180 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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