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PILAVLI PIRZOLA DOLMASI

8 parc¢a kuzu pirzola

Yarimsar cay kasigi karabiber, kekik ve tuz
2-3 adet yumurtanin aki

Pilav Igin:

1 su bardag piring

1 adet kiguk boy sogan

1 yemek kasigdi tereyadi

1 kahve fincani kug Gzimu

1 kahve fincani dolmalik fistik veya antepfistig
1 tath kasigi karabiber

Birer cay kasigi yenibahar ve targin

Yarim ¢ay kagigi toz karanfil

Pilav i¢in pirinci tuzlu sicak suda yarim saat bekletin. Ayri bir yerde yemeklik kiyilmis sodani tereyaginda
soteleyin. Suyu siiziilimis pirinci ekleyip kavurun. Kus Giziimi, dolmalik fistik, karabiber, yenibahar, targin ve
karanfil ilave edip karistirin. Bir buguk su bardagi su ekleyip, tizeri gdz g6z olana dek pisirin. Ocaktan alip,
Uzerini kagit havlu ile kapatin ve 10-15 dakika dinlendirin. Pirzolalara karabiber, kekik ve tuz ekleyip, 10 dakika
dinlendirin. Pilavdan, tepeleme 1 ¢orba kasigi alip, bir adet pirzolanin Gzerine yerlestirin. Kenarina ¢irpiimig
yumurta aki strip ikinci pirzolay Uzerine yerlestirin. Kalan pirzolalari da ayni sekilde hazirlayin. lzgarada veya
yapismaz yiizeyli tavada 6nli arkall pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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