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PILAVLI PATLICAN BURGER

Zeynep Gesmeci

Pilavimiz igin;

1 su bardagi yasemin pirinci
1 adet Maggi Et Bulyon

1\2 cay bardagi aycicek yag
1,5 su bardagi su

tuz

Pilav i¢ malzemelerimiz igin;
4 adet kdzlenmis biber

1/2 ¢ay bardag misir

1/2 demet dereotu
Sosumuz igin

Domates

Sarimsak

1 adet kesme seker

1 yemek kagigi kadar sirke
1 tutam tuz

Kizarmig patlican Dilimleri

Istedigimiz sayida patlicanlari yikayip,tuzlu suda yarim saat kadar bekletiyoruz.

Kurulayip halka halka dograyip kizgin yagda kizartiyoruz.

Pirincleri yikayip siziyoruz.

Aycicek yaginda 5 dakika kadar kavuruyoruz.

Maggi bulyonu,tuzu ve suyu da ilave edip karistirip pismeye birakiyoruz.

Oda sicakligina geldikten sonra,kdzlenmis biberleri kiip kiip dodrayip,dereotunu ince ince kiyip,misirlarla
beraber pilavimiza ekleyip karistiriyoruz.

Domatesleri rendeleyip,sarimsak ,sirke ve bir tutam tuzla 3-5 dakika orta ateste suyunu ¢ekinceye dek
pisiriyoruz.

Servis tabagimiza dnce bir patlican halkasi alip,izerine pilav harcimizdan koyup Uzerine baska bir patlican
halkasi koyuyoruz.Domates sosu gezdiriyoruz.

Butlin patlicanlanmiz bitene kadar ayni isleme devam edip burgerlerimizi servise hazir hale getiriyoruz.
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