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PILAVLI KUZU GERDANI

2 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 ¢orba kasigi limon suyu
2 su bardagi su

500 gram kuzu gerdan eti
1 sogan

1 havug

1 defne yaprag

Bir tencerenin igine dilimlenmis gerdani yerlestirin. Uzerine biitiin sogan ve havucu da ekleyin. Su ve
defneyapragini tizerine ilave edip kisik ategte bir saat kadar pigirin. Bu arada pilavi yapmak i¢in tencerede
tereyagini ve suyu kaynatin. Igine yikanmis piringleri ve limon suyunu da ekleyip kisik ateste 20 dakika pismeye
birakin. Limon koymak pilavin renginin beyaz olmasi igin 6nemlidir. Pigen pilavin servis tabagina alin Gzerine
haslayarak pisirdiginiz etleri yerlestirip sicak olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:74310 « adi:Pilavli Kuzu Gerdani  gdnderen:temasa « indirme tarihi:11.04.2025 - 06:54


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pilavli-kuzu-gerdani-vt55240
http://www.tcpdf.org

