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PILAVLI KORILI KOFTE

https://cook.com.tr

Sofra Tuzu 2 Cay Kasig
Kekik 1 Tutam

Nane 1 Tutam

Galeta Unu 1 Gay Bardag
Maydanoz 7 Dal

Pul Kirmizibiber 1 Tutam
Baldo Piring 2 Su Bardag:
Tereyadl 2 Yemek Kagigi
Dana Kiyma 400 Gram
Nohut 1 Su Bardag!
Sogan 1 Adet

Yumurta 1 Adet
Kabartma Tozu 1 Paket
Kéri 1 Gay Kasid

Sivi Yag 2 Yemek Kasigi

Maydanozlari ve sogani dograyin. Gukur bir kabin igerisine dogradiginiz maydanoz ve soganlari, kiyma, kori,
kabartma tozu, siviyag, galeta ununu ekleyin. Uzerine 1 adet yumurtayi kirin, tuzu ilave edip ve olusan karigimi
iyice yogurun. .

Pirinci tencerede ¢ok az haslayin ve bir tabaga alin. Tencerenin altini agin ve tereyagi eritin. Onceden hafifce
hagladiginiz diri pirinci tereyaginda kavurun. Nohutlari tencereye ilave edin ve istediginiz miktarda tuz, karabiber
ve kekigi ekleyin. Tavuk suyunu da ilave edin. Ustiinu kapatip 5-6dk pisirin.

Tepsiye COOK Kesilmis Yagh Pisirme Kagidi serin. Hazirlamis oldugunuz kéfte harcindan alip avucunuz ile
yuvarlak haline getirdiginiz kéfteleri COOK Kesilmis Yagl Pisirme Kagidi izerine dizin. 180C i1sida 20dk pisirin.
Kofteleri firndan ¢ikarin ve yaninda nohutlu pilav ile servis edin.
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