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PILAVLI FAJITA

1,5 su bardagi haslanmig piring

1,5 kilo dana biftek (1,8 cm kaliniginda)
MARINE SOS IGIN:

2 yemek kasigi taze sikilmig limon suyu
6 yemek kasigi Soya yagi

3 bas ince dogranmis sanmsak

1-1/2 cay kasigi tuz

1-1/2 cay kasigi toz karabiber

1-1/2 cay kasigi kimyon

1-1/2 cay kasidi sogan tozu

Hazirladiginiz marine sosu biftedin tGzerine dékin. Bir gece veya 4 saat slre ile buzdolabinda arada sirada
cevirerek bekletin. Sonra sostan ¢ikarin. I1zgara Gzerine koyarak ara sira ¢evirerek ve Uizerine sos surerek
yaklasik 10-12 dakika veya iyice pisene kadar pigirin. Ufak parcalar veya ince seritler halinde kesin ve
haslanmig pirinci Uzerine koyarak servis yapin.
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