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PILAVLI DEFNELI KUZU GERDAN

500 gram kuzu gerdan eti
1 tane sogan

1 tane havug

1 tane defne yapragi

2 su bardagi piring

4 corba kasigi yag

1 ¢orba kasigi limon suyu
2 su bardagi su

Bir tencerenin igine kuzu gerdani dilimleyerek yerlestirin. Ustiine sogan ve havuclari ince dograyarak koyun. Su
ile defne yapragini tzerine ekleyip kisik ateste bir saat pisirin.

Pilavi yapmak icin tencereye yagdi ve suyu koyun. Suyun igerisine piring ve limon suyunu ekleyerek 20 dakika
daha pigirin. Pilav pistidi zaman servis tabadina alarak tzerine etleri yerlestirelim.
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