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PILAVLI COMLEK KEBABI

500 gr. kugbasi koyun eti,
4 domates,

2 sogan,

yarim limon,

4 kagik sadeyag,

yarim bardak i¢ bezelye,
2 bardak pilavlik piring,
tuz, biber.

Tencereye suyu, yagl, tuzu, iki domates suyu koyup kaynatiniz. Sicak tuzlu suda yarim saat birakilmig pirinci,
kaynayan yagl suya ilave ediniz. Hafif ateste suyunu ¢ekinceye kadar pigiriniz. Atesten indiriniz. Yanm saat
dinlendiriniz. 2 ufak dogranmis domates ile pilavi karistirip, bir givece koyunuz. Ortasina kebap koyup, firinda
15 dakika pisirip, sicak servis yapiniz.

Kebabin hazirlanmasi: Kugbasi koyun eti, ince dogranmis iki sogan, 2 kasik yag tencereye konur, etin rengi
soluncaya kadar pigirilir. Yarim bardak sicak su, iki domatesin suyu, yarim limon suyu, tuz, karabiber ilave edilir.
Et pisene kadar hafif ateste tutulur, yarim kutu konserve bezelye ilave edilir, birlikte pisirilir. Pilavin ortasina
konur.
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