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PILAVLI BURYAN KEBABI (BITLIS)

h JIWww., h.com.tr

1 kg. kugbasi kuzu eti
3,5 su bardagi piring

4 yemek kasigi tereyagi
1 demet taze nane

2 demet taze sogan
Tuz

Karabiber

Piringleri 1lik tuzlu suda 1 saat bekletin. Yikayip stiziin. Etleri tereyagi ile suyunu birakip gekene kadar kavurun.
Ince dogranmig taze soganlari ilave edin. Pirinci ekleyip kavurmaya devam edin. Tuz ve karabiberini ekleyin.
Kisik ateste et ve piring yumusayana kadar pisirin. Ince dogranmis taze naneyi ekleyip harmanlayin. Servis
yapin.
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