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PILAVLARI SUSLEME VE SERVISE HAZIRLAMA YOLLARI

Yemegi pisirmek kadar takdim etmekte ¢ok dnemlidir. Bir yemek lezzetinden dnce goériindsule gz zevkini
doyurmasi gerekir.

Pilav pistikten sonra bir iki defa karistirilarak tanelendirilir. Sonra servis tabagina konup etrafi garnitirt ile
suslenip servis yaplilir.

Diger bir sekilde pilav birer kisilik hafif yaglanmis k&selere doldurulup cevrilir kalip seklinde takdim edilir. Etrafi
veya Uzeri garnitUrlerle stislenip servis yapilir.

UglncU bir sekil olarakta susuz garniturler bir kdsenin dibine konur kése pilavla doldurulur, bastirilir, biraz
bekletildikten sonra yuvarlak bir servis tabagina, kiiglk kaselere konmussa yemek tabaklarina ters gevrilip
servis yapilir. Bu usulleri sizler kendi zevkinizi de katarak ¢cogaltabilirsiniz.

Pyrex (cam kaplarda pilav ve garnitirlerinin takdimi ¢cok glizel yapilabilir).

Pyrex kaplara garnitlr ve pilavi kat kat koyarak veya ortaya garnitiir kenarlara da pilav v.s. olmak Uzere koyup
servis yapacak olursaniz, yanlardan ve Ustten yemegin gérinisu ¢ok giizel olur. Bu anlatilan sekillerin diginda
sizlere daha glzel takdim sekillerini mecmualar ve yemek kitaplarini karistirarak ¢ogaltabilirsiniz.
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