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PILAV USTU TAS KEBABI

500 gr dana kugbasgi
8-10 tane arpacik sogan
1 dis sarimsak

1 adet defne yapragi

2-3 ¢corba kagsidi siviyag
2 su bardagi su, tuz

2 su bardagi arpa sehriye
2-3 ¢corba kagsigi siviyag
4 su bardagi su

Tuz

Kusbag! etleri 2-3 kagik yagda rengi ddnene kadar kavurup soyulmus arpacik soganlari ekleyin. 1-2 dakika
daha sote edin. Uzerine 2 bardak su ekleyin. Defne yapragi ve 1 dis sarimsak ilave edin. Etler ve soganlar
altinda kalacak sekilde Uizerine bir kase kapatin. tencerenin kapagini da kapatip kisik ateste 35-40 dakika kadar
pisirin. Servisten dnce defne yapragdini alin.

Arpa sehriyeyi pilav tenceresinde sivi yag ile kavurun. Rengi dénlince Uzerine sicak suyunu ilave edip tuzunu
ekleyin ve kapagi kapali olarak kisik ateste pismeye birakin. Suyunu ¢ekince ocaktan alip 10 dk kadar
dinlendirin. Yemegi pilav Ustl sunumla sicak servis yapin.
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