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PILAV USTU HASLAMA GERDAN

800 gram kemikli gerdan
3 su bardagi et suyu

2 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Tuz

Karabiber

Eti tencerede kendi suyuyla pismeye birakin. Gerekirse bir miktar su ekleyebilirsiniz. Pilavi hazirlamak igin,
pirinci tereyaginda glzelce kavurun. Uzerine et suyunu ve tuzunu ekleyin, kapagdini kapatip 25 dakika pismeye
birakin. Pilav pisince firin kabina alip Gzerine pisen etleri yerlestirin. 180 derecede, etlerin Uzeri kizarincaya
kadar pisirin. Sogumadan servis yapin.
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