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PILAV USTUET

400 gram kugbasi kuzu et
1 ¢corba kasigi tereyad
10 arpacik sogani

3 dis sarimsak

20 zeytin

15 kayisi

2 ¢orba kasi@! kuru Gzim, badem
Pilav i¢in

2 su bardagi piring

1 sogan

10 mantar

2 ¢orba kagsiJi tereyagdi

1 corba kasigi zeytinyagi
Dereotu

Tencerede erittiginiz tereyagina kusbag! dogranmis eti, temizlenmig arpacik sogani ekleyin. Suyunu salip
cektikten sonra bir miktar su koyup pismeye birakin. Uzerine zeytin, kuru Gzim, badem ve kayisiyi ekleyin.
Kapag! kapall olarak 25 dakika kadar pisirin. Pilavi hazirlamak igin, rendelenmis sogan ile kiyilmig mantari
tereyaginda gevirin. U¢ dakika kadar sonra Uzerine pirinci ekleyip kavurmaya devam edin. Suyunu verin, 20
dakika kadar orta ateste, 10 dakika kadar da kisik ateste pisirin. Kiyilmis dereotunu ekleyip dinlenmeye alin.
Servis yaparken etleri icindeki tim malzemeyle birlikte pilavin zerine yerlestirin, sogumadan sofraya getirin.
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