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PILAV USTU DONER

www.sefabdullahusta.com

2 blyuUk parga bonfile
200 gr orta yagh kiyma
Tuz

Karabiber

Once kiymay! tuz ve karabiberle yodurun.

Bonfileler ile ayni blyuklikte yuvarlak bir gekil verin.

Iki bonfilenin arasina yerlesgtirin.

Eti stre¢ filme sarip buzluda kaldirin.

Ertesi gin kesmeye baslamadan 45 dakika 6nce buzluktan ¢ikarin.

Bir bigak ile ¢ok ince dilimler halinde kesin.

Genis bir tavada kizartmaya baslayin. Cok fazla kizartmayin, ince olduklari i¢in hemen yanabilirler.
Pirin¢ pilavinin Gzerine koyun.

Tereyadinda domates sal¢asi ve domates rendesi pigirin ve sos olarak tizerine dokln ve servis yapin.
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