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PILAV USTU DONER

2 tane patates

2 tane domates

4 tane biber

400 gr. kuzu eti

1 tane sogan

1 corba kasigi salca
2 ¢orba kasigi yogurt
Tuz

Karabiber

Pilavi icin:

2 su bardagi piring

1 su bardag et suyu
Tuz

Siviyag

Pilav icin, teflon pilav tavasini ocaga koyalim. Tavanin i¢ine yagdini koyalim ve yag biraz isininca 2 su bardagi
pirinci koyalim. Pilavin tane tane olmasi i¢in kavuralim. Tuzunu, bir bardak et suyunu ilave edelim ve Uizerine
havlu pegete drtelim kapagini kapatip kisik ateste suyunu ¢cekene kadar pisirelim. 15 dakika demlenmesini
bekleyelim.

Susuz yogurt, salca, rendelenmis sodan ve tuzu karistirmak icin bir kaba koyalim malzemeleri iyice karigtiralim.
Kuzu etinden hazirlanmig biftegi iyice inceltelim. Streg filmin Gzerine eti yayalim ve Uzerine hazirlanmig soganli
sos surelim. Tuzunu, karabiberini koyalim. Daha sonra Uzerine tekrar et koyalim ve tekrar sos koyarak kat kat
dizelim. BUtin et ve soslar bitince stregle siki, siki sararak mimkinse birkag saat dolapta bekletelim. Dolapta
sertlestikten sonra incecik dograyarak yiksek ateste pisirelim.

Pilavi servis tabagina alip Gzerine yaptigimiz et dénerden ince ince kesip koyalim. Pilav Ustl dbéner servise hazir.
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