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PILAV USTU BADEMLI KIYMA

2 su bardagi pilavlik bulgur
4 su bardagi su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay bardag ¢ig badem

1 cay kasigi tuz

400 gram kuzu kiyma

2 adet sogan

Oncelikle kiymayi yagsiz bir tavada her yerini iyice kavurun. Uzerine irice dogradiginiz soganlari ekleyip az su
dokin ve kapagini kapatip 15 dakika kadar pisirin. Pilav igin tereyagini eritip piringleri ekleyip 5 dakika kavurun.
Uzerine suyunu, tuzunu ekleyip kapagdini kapatin. 30 dakika kadar pisirin. Servis yaparken de Uzerine pisen
kiymayi ve kavrulmus bademleri ekleyerek birlikte sicak olarak ikram edin.
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