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PILAV TACI

1 paket Banvit Dana Déner

150 gr piring

300 ml pili¢ suyu (kaynar)

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet defne yapragi

Tuz

1 cay kasig! tozseker

6 sap dereotu (ince kiylimig)

6 sap maydanoz (ince kiyilmig)

50 gr badem (kabuklari soyulmus, hafif kavrulmusg)

1 Pirinci tuzlu bol kaynar suda en az bir saat dinlendirin. Unlu suyu gidinceye kadar bol suyla yikayip stizun.
2 Pili¢ suyunu kaynama noktasina getirin. Piring, tereyagdi, defne yapragi, tuz ve sekeri ilave edip bir kez
karistirin. Hizli ateste 5 dak. pisirip atesi kisin ve suyunu ¢ekinceye kadar 10-15 dak. daha pisirin. Dereotu ve
maydonozu katip harmanlayin.

3 Yaglanmig porsiyonluk iki kaseye énce bademleri sonrada pilavi paylastirin. Pilavi tahta bir kasigin tersiyle
hafifce bastirin.

4 Doneri 6nceden isitimis 220°C firinda yaklasik 10 dak. pisirin. Kasedeki pilavi ters gevirerek tabaklara alin,
yaninada déneri paylastirip sicak servis yapin.
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