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PILAV PISIRMENIN PUF NOKTALARI

Pirinci tane tane pisirmenin kurallarindan biri de élgtdur. Pirin¢ ve su oranini pirincin tiriine gdre ayarlayin.
Pirinci pisirmeden 6nce durulamak, disarida ona yapisan fazla nisastayi giderir. Nisastanin gitmesi yapigkanligi
azaltrr.

Birkag yemek kagigi zeytinyadi dokin. Bu, pirincin dibe yapigmasini 6nler.

Ideal pisirme i¢in 20 ila 25 dakika dnerilir. Bununla birlikte, her piring tari farkl pisirme gerektirdiginden, pirincin
durumunu sik sik kontrol etmek énemlidir.

Limondaki sitrik asit, pirincin tavanin dibine yapismasini énler. Pirin¢g kaynamadan 6nce taze sikilmig bir limonun
suyunu eklemeniz yeterli.
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