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PILAV CORBASI (SURIYE)

1 bardak Piring

9 bardak su (veya et suyu)

250 gr kiyma (koyun veya dana eti)
1 sogan

20 gr hindistancevizi

bir avu¢ kabugu alinmis badem
100 gr tereyagi

bir avug rendelenmis kasar peyniri
tuz

biber

Bir tencere i¢inde 50 gram tereyadi eritin ve kiyilmis sogan, kiyma, hindistancevizi biraz tuz ve biberi ekleyin,
orta 1sili ateste kiyma kahverengi bir renk alana kadar beraberce kavurun.

Bir tencereye pirin¢ ve su koyun (veya et suyu) ve kisik ateste, kalan tereyagi, rende kasar ve bir tutam tuzla
birlikte kaynatin, daha sonra kiyma tenceresindekileri ekleyin. Soyulmus badenleri ekleyin, Beraberce kaynatin,
corbaniz servise hazir.
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