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PILAV BASTI

3 su bardagi piring

6 adet orta boy domates
3 corba kagiJ! tereyagdi
2 tath kasigi tuz

4 su bardagi su

Piring 1ik suda yarim saat bekletilir. Bu arada domatesler yarim daire seklinde dogranir. Pirincin suyu stzdlur.
Yaglanmig firn kabina pirincin Ggte biri yayilir. Domates dilimleri dizilir. Tuz serpilir, findik kadar tereyagi
pargalari birakilir. Uzerine kalan pirincin yarisi yayilir, domates dilimleri dizilir. Tuz serpilir, tereyagi birakilir. Son
olarak kalan piring, domates, tereyadi ve tuz da serpilir. Uzerine hafif¢ce bastirlir. Su gezdirilir ve aliminyum
folyoyla kapatilir. 170 derece firinda 35-40 dakika pisiirlir.
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