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PILAKI
Maya Bulut

1/2 Kg. Taze Barbuya

2 Adet Orta Boy Havug

2 Adet Orta Boy Patates

1 Adet Kuru Sogan

2 Dis Sarimsak

1 GCay Bardagi Zeytinyadi

1 Gorba Kasig Toz Seker

4 SuBardagi Su

1 Tath Kagi§i Salca (Istege Gore)

Piyazlik dogranmis sodani ve sarimsagi zeytinyaginda kavuralim. Barbunyayi ekleyelim. Bir iki dakika daha
kavurmaya devam edelim. Daha sonra salc¢ayi ve suyunu ekleyelim. 20 dakika kadar barbunyalarin pismesini
bekleyelim. Ardindan kip kip dogradidimiz havuglar ve patatesleri ilave edelim. Tuzunu ve sekerini de
ekledikten sonra 10-15 dakika kisik ateste pisirelim. Sojuduktan sonra servis tabagina alip tzerini dereotu ve
limonla susleyelim.
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