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PILAKI

Malzemesi

2 gay fincani kuru fasulye

2 orta boy sogan

1 orta boy havug

1,5 cay bardagi zeytinyag!
7-8 dis sarimsak

1 klicik demet maydanoz
1 tath kasidi domates salgasi
1 kahve kagsi§i kirmizi biber
1 kahve kasi§i toz seker

1 tath kasidi tuz

Fasulyeleri aksamdan ya da beg-alti saat dnce ilik suda islatin. StzdUkten sonra Uzerini (¢-dort parmak asacak
kadar suyla orta boy bir tencerede ve orta isida pisirin. Suyuyla birlikte muhafaza edin.

Soganlari incecik dograyin. Havucu yikayip kaziyarak ince yuvarlak dilimler halinde dograyin.

Orta boy bir tencerede 1,5 ¢ay bardagi zeytinyag ile ince dogranmis sogan ve havucu hafifge kavurun.
Domates ezmesini biraz suyla sulandirarak ilave edin. Birka¢ defa karistirin. Tuz, toz seker, kirmizi biber,
soyulmus dis sarimsak ve haslanmig fasulye suyunu katin. Orta isida pisirin.

Sicakken yayvan bir kaba bosaltin. Soguyup, Ustl kaymak tutunca maydanozla sisleyin ve servis yapin.
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