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PIKNIK SANDIVIC

1 dondurulmug ekmek hamuru

100 gr margarin

1 cay kasigi Sarimsak tozu

150 gr Ince Ince kiyilmig salam

150 gr Ince Ince kiyillmig macar salami
150 gr Ince Ince kiyiimig sosis

150 gr Ince Ince dilimlenmig Isvigre peyniri
150 gr Ince Ince dilimlenmig ¢erkez peyniri
2 adet ¢irpiimis yumurta sarisi

Ekmegi, hamurunu tstl kapali bir bicimde, 1lik bir yere koyup ¢dzilmesini bekleyin. Yumruklannizla dévip az
miktarda un ile yogurun. Hamuru unlanmis bir ylizeyde 3 x 4 cm boyutlarinda bir dikdortgen bigiminde agin.
Uzerine yagi oda isisinda olacak hamura glizelce siirlilecek, sarimsak tozu serpin. Salam ve sosisi birer
lokmalik pargalara ayirin ve yerlestirin. Peyniri birer lokmalik parcalara ayirin ve salam ve sosisin Uzerine dokdin.
Dikddrtgenin uzun kenarindan baglayarak sikica rulo yapin. Uglari sikica kapatip ruloya yarim ay bigimi verin.
Uzerine ¢irpilmig yumurta sarisi striin. Hazirladiginiz hamuru bir kurabiye tepsisine yerlestirin ve 20 dakika
dinlenmeye birakin. 25 30 dakika ya da Uzeri hafifce kizanncaya kadar 190 derecede pigirin, ince ince
dilimlenmeden dnce birkag dakika daha dinlenmeye birakin.
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