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PIKAN CEVIZLI ACIK RAVIOLI
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200 gram Shitake mantari
Tuz

150 gram un

100 gram porcini mantar
50 gram kuzugbbegdi mantari
20 gram pikan cevizi

2 adet kugkonmaz

2 dis sarimsak

2-3 dal taze kekik

Mikro roka filizi

Zeytinyad!

Karabiber

Hamur icin:

50 gr. semolina unu

2 adet yumurta

Tuz

ic malzemeleri arzu ettiginiz sekilde dograyin, taze kekik ve sarimsak ekleyerek zeytinyaginda soteleyin.
Kuskonmazi kaynar suda haslayip soguk buzlu suya alin.

Hamur igin gerekli olan tim malzemeleri sert bir hamur elde edene kadar karistirin ve 20 dakika dinlendirin. 5
santimetre ¢apinda diskler halinde kestiginiz hamuru sicak sudan soguk suya atarak soklayin. Tabaga
mantarlarin bir kismini ve kuskonmazi yerlestirin. Ardindan pikan cevizini ekleyin. Uzerine bir disk hamur koyun.
Bu islemi iki kat yapin ve Usttnd mikro roka filizleriyle siisleyin.
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