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PIH PIH GORBASI (KEMAH ERZINCAN)

Kuzeydogu Anadolu Kalkinma Ajansi

1 yemek kasigdi tereyadi

1 adet sogan

1 adet domates

2 yemek kasigi kavurma

2 yemek kasigi salga

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi pul biber

1 yemek kasigi koyunun kuyruk yagindan hazirlanan kikirdak
1 litre sicak su

BuyUk bir tencerede eritilen tereyaginda ince dogranmis soganlarin pembelestiriimesi saglanir.

Kavurma ve sal¢a eklenerek kavrulur.

Domatesler kiiglk kiiclk dogranarak atilir ve 2-3 dk. kadar kavrulur.

Domatesler kavrulduktan sonra tuz, karabiber, pul biber ve kuyruk yagi da atilarak birka¢ dk. kadar daha
kavrulmaya devam edilir.

Pih pih ve sicak su eklenerek 8-10 dk. kadar pigirilmeye devam edilir.

Istege gbre corbanin lizerine nane veya anik atilarak servis edilir.

Not: Pih pih; kéftelik bulgurun daha incesine denir.
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