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PIEROGI (POLONYA)

1 adet blyUk boy haglanmis patates
1/2 adet ince dogranmis sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su bardagi kasar peyniri rendesi

1 adet yumurta

1/2 su bardagi st

1 ¢cimdik tuz

Aldigi kadar un

Kizartma yagi

1 su bardagi yogdurt

Ince kiyilmig sogdanlari yagda dliinceye kadar kavrulur.

Haslanmig patates ve kagar peyniri bir kaba alinir ve kavrulmus soganlar ve bir miktar tuz eklenerek, ptre
kivamina gelene kadar ezilerek karigtirilir.

Daha sonra ayri bir kapta yumurta ve sGt ¢irpilir.

Girpilan karigsima 6ncelikle bir su bardagi un eklenir ve karistirilir. Yapigkan bir hamur elde edilir ve azar azar un
ilave edilerek yapismayacak yumusak kivam elde edilene kadar yogrulur.

Hamur sarilarak 15 dakika bekletilir.

Daha sonra hamur 2 esit bezeye bdltndr ve manti hamuru inceliginde acilir.

AJzi yuvarlak bir bardak yardimiyla agilan hamurdan kigik yuvarlak hamur pargalari elde edilir.

Daha sonra hazirlanan i¢, daire hamurlarin igine yumurta beyazi sirildikten sonra bir késesine konulur ve teki
kdsesinden kapatilir.

Kaynayan suda haglanarak pisirilir.

Haslanan pierogiler, sudan alinarak tavada kizdirlan tereyaginda alt Ust gevrilerek pisirilir.

Yodurtla servis edebilirsiniz.
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