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PIEMONTE USULU RAGU SOSLU PATATES LOKMASI

500 gram haglanmis patates
2 su bardagi un

3 corba kasiJi rendelenmis parmesan peyniri
2 adet yumurta

Tuz, karabiber

Ragu sosu igin:

1 corba kasigi zeytinyagi
Yarim kuru sodan

1 dis sarmisak

100 gram kiyma

200 gram domates

Cesitli baharatlar

Sislemek icin:

1 ¢corba kasigi tereyag

Taze adacgayi yapragi

Oncelikle ragu sosu hazirlayin. Tavaya zeytinyagini alin. incecik kiyilmis sogani ve sarmisagi ekleyin. Hafifce
pembelesmeye basladiginda kiymayi ekleyin. Kiyma kavrulana dek isleme devam edin. Rendelenmig
domatesleri ve cesitli baharatlar ilave edin. Kisik ateste, karisim koyulasana dek pisirin. Haglanmis patateslerin
kabu@unu soyup, ezerek, pire haline getirin. Diger malzemeleri ekleyip, iyice yogurun. Parmak kalinhginda,
yuvarlak, uzun seritler hazirlayin. Bu seritleri 3[2ler cm genisliginde kesin. Tencerede yeterince su kaynatin.
Patates lokmalarini ekleyin. 6 dakika haslayin. Suyunu sizin. Servis tabagdina aktarin. Uzerine kizdiriimig
tereyag@i gezdirin. Ragu sosu Uzerine yayin. Taze adagay yapraklariyla sisleyip, servis yapin.
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