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PIDELI YESIL MERCIMEK

1 su barda@i yesil mercimek
250 gr kiyma

4 adet domates

1 adet kuru sogan

2 adet sivri biber

4 corba kasigi siviyag

1 tath kasidi tuz

4 adet kebap pidesi

Mercimek haglanir, suyu stizilir. Sogan ince dogranir, yagda gevrilir. Ufak dogranmig biber ve kiyma eklenir.
Kiyma suyunu birakmaya baslayinca rendelenmig domates katilir, tuz serpilir. Son olarak mercimek ilave edilir,
bir tasim pisirilir. Pideler kiip seklinde dogranir, blyUk servis tabagdina konur. Uzerine yemek doékulUr.
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