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PIDELI YAYLA KEBABI

500 gr. dana kiyma

5 adet kebapg! pidesi
1 su bardag yogdurt
2 dis sarimsak

4 adet domates

4 yemek kasigi salca
1 adet kirmizi sogan
1 tath kasidi sumak

1 yemek kasigi tuzot
3 yemek kasigi tereyagi
1 adet patlican

6 adet sivri biber

Pideleri kip kip kesin. 1,5 kasik tereyaginda soteleyin. Kalan yag ile kiymayi kavurun. Salga ve rendelenmis 2
domatesi ilave edin, tuzotu ekleyin, sarimsagi ezip yogurda katin, patlican, domates, sivri biberleri dilimleyerek
1zgarada pigirin. Kirmizi sogani piyazlik dograyip sumakla ovun. Pidelerin tGzerine 6nce sosu sonra yogurdu
gezzdirin. Izgara sebzeler ve soganla slsleyerek servis yapin. Arzuya gore Uzerine kirmizi biber kizdiriimig
tereyagdi gezdirebilirsiniz.

Sevqgiler.
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