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PIDELI TAVUK SOLENI

Yarim kg tavuk bonfile

2 adet carliston biberi

2 adet domates

1 adet sogan

1 cay kasigi karabiber

4 corba kasigi zeytinyagi
4 adet kabapgi pidesi
Uzeri igin:

Sarimsakl yogurt

Tavuklar kusbasi dogranir. Tavaya yag konur isininca tavuk atilir. Tavuk sulanmaya baglayinca kiyilmig sogan
ve iri dogranmig biber atilir. Biber yumusamaya baslayinca rende domates tuz eklenir. Domates seklini
kaybedene dek pigirilir. Bu arada pideler kare seklinde dogranir ve firinda kisa stire isitilir. 4 adet servis tabagina
paylastirilir. Uzerine tavuklu karigim suyuyla birlikte paylastirilir. En Uste sarimsakli yogurt gezdirilir.
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