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PIDELI SIS KOFTE

MALZEMESI (5 kisilik): 750 gram az yagl kiyma, 3 dilim bayat ekmegin ici, tuz, yarimsar kahve kagigi kimyon,
ve kirmizi biber, ¢ceyrek kahve kasidi karabiber, rendelenmis iri 1 sodan, 1 yumurta, yarim kahve fincani su, 1

dis sarimsak, 3 kiglk yada 2orta boy kebap pidesi, 2 tatl kasigi tereyadi, 4sivribiber, 4orta boy domates,yarim
fincan et suyu

Koéfte malzemesini karigtirip iyice yogurarak hazirlayin. Domatesleri diklemesine sekize, biberleri dérder parcaya
boéllp sislere dizin. Kéfte hamurunu da ayn olarak sislere dizin. 1 tatti kasi§i yagda, ufak pargalara béldiguniz

pideleri kizartip, Uzerine et suyunu koyup kapagdini kapatin. Bes dakika-sonra yagiyla beraber tabaklara aln,
Uzerlerine pigirdiginiz sis kofte ve etleri koyun servis yapin.
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