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PIDELI SALATA

6 kisilik

Gerekli malzeme:

Pide igin:

2 hazir ekmek hamuru

6 corba kasiJi zeytin/ad
1 corba kasigi kiyilmig feslegen Patlican salatasi igin:
4 bostan patlican

2-3 dis sarimsak

50 gr beyazpeynir

2 corba kagigdi limon suyu
Uzeri icin:

Yarim demet roka

2-3 arpacik sogan

4 turp

4 kiraz domates

50 gr gerkez peyniri

2-3 dal taze kekik

2-3 frenksogani

1 ¢orba kasigi limon suyu
Tuz

Hamura 4 kasik zeytinyagdi ve feslegeni ilave edip yogurun. Pasta tabagi blyukliginde 6 pide hamuru
hazirlayin. Tepsiye dizip sicak firinda pisirin.

Sarimsaklari soyup ezin. Patlicanlari firinda kézleyip kabuklarini soyun. Kiigtk kiigik dograyip peynir, 1 kasik
limon suyu, sarimsak, tuz ve 1 kasik zeytinyagi ilave edin. Catalla plre halinde ezin. Rokayi temizleyip
yapraklarini ayirin. Soganlari soyup halka halka dograyin. Turplari temizleyip dilimleyin. Domatesleri dérde
bélln. Pidelerin Gzerine patlican salatasini paylastirin. Roka, turp, sogan ve domates dilimlerini dekoratif bir
sekilde dizip kiip dogranmis gerkez peyniri ile stsleyin. Kalan zeytinyagdi, limon suyu ve tuzu karistirip salatanin
Uzerine gezdirin. Frenksogani ve kekikle susleyip servis yapin.
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