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PIDELI NOHUTLU TAVUK

4 parca tavuk but

4 adet tirnak pide

1 su bardag haslanmig nohut
1 kase yogurt

3 dis sarimsak

2 yemek kasigi dolmalik fistik
1 tath kasidi kuru nane

2 yemek kasi§i tereyagi
yarim tath kasigi tuz

yarim cay kasigi karabiber

1 tath kasigi kirmizi pul biber

Tavuk butlarini yumusayincaya kadar suda haglayin. Tuz ilave edip bir tagim kaynatin. Suyu bagka bir
tencereye ayirin. Eti iri parcalara bolin. Pideleri dograyip firin tepsisine alarak, firinda kizartin. Gizerine haslanmis
nohut ilave edin. Ayirdiginiz tavuk suyu ile ekmekleri islatin. Tavuk etlerini Gzerine alin. Firinda hafif isitin.
sarimsaklar kigik kiguk dograyip yogurt ile karistirin. tavuklarin Gzerine bol sarimsakl yogurt dékdin. Yagsiz
tavada kavurdugunuz fistik ve kuru naneyi lizerine serpin. Tereyagdini tavada eritip igine kirmizi pul biberleri
ekleyip biraz yakin ve hazirladiginiz yogurtlu tavuklu pidenin tGzerine bolca gezdirin. Sicak servis yapin.
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