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PIDELI MANTI

https://migros.com.tr

300 gr. kiyma

1 adet sogan

3 adet domates

1 tath kasidi salca

1 cay kasigi kimyon

3 yemek kasigi siviyag
Tuz

Yarim ramazan pidesi
500 gr. yogdurt

2-3 dig sarimsak

Pul biber

1 yemek kasidi siviyag

1. On hazirlik olarak pideleri kiip kiip dograyin.

2. Domatesleri ve sogani kiiguk kipler halinde dograyin.

3. Soganlari tencereye alip, kavurun.

4. Soganlara kiymay! ekleyin, ardindan suyunu salip gekinceye kadar kavurun.
5. Salgayi da ilave ederek 1 dakika daha kavurun.

6. Domatesleri ve baharatlar ekleyip kisik ateste 7-8 dakika kadar pisirin.

7. Pideleri servis kabina alin.

8. Uzerine hazirladiginiz kiymali sosu dokin ve karigtirin.

9. Uzerine sarimsakli yogurt dokun.

10. Sivi yag ve pul biberi kizdirip (izerine dékerek servis yapin.
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