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PIDELI KOFTE

1 kg Koyun Kiymasi
Istege Bagl Pide

1/2 kg Yagh Yogurt
100 g Tereyadi

2 Adet Domates

1 Su Bardag Et Suyu
Istege Bagh Tuz
Istege Bagli Karabiber

Eti orta kalinlikta ¢ektirin. Tuz, karabiberi ilave ederek 10 dakika kadar yogurun. Tereyaginin yarisini bir tavada
eritin, et suyunu ilave edin. Pideleri bu suya bandirarak tabaklara dizin. Kalan et suyuna rendelenmis domatesi
arzu edilirsen bir cay kasigi aci biber salgasini ilave ederek kaynatin. Kalan yagi bir tavada kizdirarak kéfteleri
pisirin. Kofteleri, pidelerin Uzerine yerlegtirin. Uzerine sicak domates sosunu gezdirin, tavada kalan tereyagini
ilave edin, yogurt ile servis yapin.
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