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PIDELI KOFTE (BURSA)

6 kisilik malzeme:

100 gr kuzu kiyma
900 gr dana kiyma

3 dilim bayat ekmek igi
Karabiber

Tuz

Sos igin:

2 ¢orba kagsiJi salca

3 corba kasigi siviyag
2 su bardagi su

Yarim tatl kasidi tuz
Tabani igin:

6 adet kebap pidesi
Garnitdr icin:

Yogurt, kdz biber
Uzeri igin:

3 corba kasigi tereyagi

Koéfte malzemesi yogrulur. 1 gece buzdolabinda dinlendirilir. Ertesi gint ceviz kadar pargalar alinir. Yassi ve
yuvarlak sekilde kéfteler yapilir. Kofteler mangalda pigirilir. Kebap pidesi ufak ufak dogranir, servis tabagina
yerlestirilir. Kenarina yogurt ve kéz biber konur. Uzerine 8-10 adet kofte konur. Bu arada sos malzemsi bir
tencereye konur ve karistirarak bir tagim pisirilir. Kéftelerin Gzerine énce bu sos dékulir. Sonra eritilmis tereyad
kizgin olarak gezdirilir.

ML® Gulvercin Bunu icin tiklayin

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 23.09.2022
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