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PIDELI KOFTE (BURSA)

Bursa Turizm Platformu

500 gr. Kiyma

1 Cay Kasigi Kimyon

1 Cay Kasigi Karabiber

Tuz

Domates Salcasi

250 gr. Tereyad!

250 gr. Yogurt

3 Adet Kebaplik Kig¢ik Pide

Kiyma ekmek ile makinede ¢ekilerek buzdolabinda bir giin bekletilir. Ertesi glin kimyon ve karabiber ile
yogrularak koéfte hamuru hazirlanir.

Hamurdan ceviz blyukliginde pargalar koparilarak yassi kéfteler yapilir. lzgarada veya kémUr atesinde kofteler
kizartilr.

Ayni 1zgarada ya da mangalda pideler de kizartilarak kiip seklinde dogranir ve servis tabagdina yerlegtirilir.
Pidelerin Uzerine kizarmig kofteler, tabagin kenarina yogurt konur, kftelerin zerine salcali sos ve kizgin
tereyag ilave edildikten sonra servis yapilir.

© lezzetler.com tarif no:176410 « adi:Pideli Kofte (Bursa) * gdnderen:Gul « indirme tarihi:07.04.2025 - 12:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pideli-kofte-bursa-vt20363
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/pideli-kofte-bursa-176410.jpg
http://www.tcpdf.org

